AASTA TEGIJA 2020
Kondiitrite kutsevoistlused
AEG ja KOHT 04.03.2020 Kopli 6ppekorpus pagar-kondiitri dppetddkoda A116
OSALEJAD 7 vdistkonda (14 vdistlejat)

REGISTREERIMISINFO
Vaistlejatel palume registreeruda 24. jaanuariks 2020, kutsedpetaja Anneli Ummik,
anneli.ummik@khk.ee, pagar-kondiitri dppetodkoda voi A205

VOISTLUSTE ULESANDED

Teema: Modernne kook

Kohustuslikud komponendid: kook, krobedik/ kipsis, kaste

Kogus: 5 tk

Toodete valmistamine toidukorvi alusel

Soorituse aeg 2,5 tundi

Voistlustdd serveeritakse @ 28 cm taldrikul

T 03.03 toimub kupsetatud pooltoodete ettevalmistamine pagar-kondiitri
Oppetookojas

AJAKAVA

9.00 - voistluse avamine

9.15 - vaistluse algus

11.45 — voistluse hindamine

14.00 Voistluste kokkuvdtted ja autasustamine

HINDAMINE

Vaoistlusel hinnatakse:
tootmishugieeni

tooohutuse reeglite jargimist
toote valimust ja maitset
tooraine 6konoomset kasutust
toote esitlust/valjapanekut

Voistlustood eksponeeritakse kell 12.00 A ja C-korpuse koridori naituse laual
Hindamiskomisjoni liikmeteks on vdistluse sponsorid

Kdigi voistlejate ja sponsorite tdnamine ning vaistluste I6petamine toimub 04.03
kell 14.00 pagar-kondiitri dppetdokoja koridoris

Esikolmiku autasustamine toimub 6.03.2020 kell 12.00 Kopli 1B konverentsisaalis

TOIDUKORV:

Jahud ja pulbrid: nisujahu T550, taisteranisujahu, taisterarukkijahu, kaerajahu,
toortatrajahu, rukkiptuljahu, maisijahu, riisijahu, odrajahu, peedijahu, Bisquik
biskviidipulber, Schokobisquik biskviidipulber, mandlijahu, muretainapulber,
kakaopulber

Pahklid: mandlid, metspahklid, pistaatsiapahklid, maapahklid, India pahklid, Kreeka
pahklid


mailto:anneli.ummik@khk.ee

Glasuurid ja kuvertudrid: kakaoglasuur, taimerasva glasuur, valge Sokolaadi
kuverttur, piimasokolaadi kuverttitr, tume Sokolaadi kuvertlur, valge schokobella,
tume schokobella

Martsipan, suhkrumass, lillepasta

Sool, pressparm, kupsetuspulber, sooda, sidrunhape, aadikas, dunadadikas,
vaniljesuhkur

Pastad, pureed ja taidised: apelsinikoorepasta, sidrunikoorepasta, Cara crakine, Bon
citron, Bon caramel, vaarikapuree, mustsdstrapuree, mustikapuree, maasikapuree,
mandariinipiree, mangopuree, passionipuree

Zelatiin, pektiin, agar-agar

Crispearls soolakaramell ja Crispearls tumedad

Alkohol: punane vein, valge vein, brandi, likdorid, viin

Magusained: suhkur, tuhksuhkur, parlsuhkur, fariinsuhkur, glikoosisiirup, mesi,
vahtrasiirup

Munad, munavalgemass

Piimatooted ja alternatiivid: joogipiim, 35% rddskkoor, maitsestamata jogurt, keefir,

hapukoor, kookospiim, mandlipiim, kaerapiim, sojapiim, taimne vahukreem,
toorjuust, sulatatud juust, sinihallitusjuust, valgehallitusjuust

Rasvained: taimne 6li, margariin, kreemimargariin, voi, kookosrasv, kakaovoi

Varsked kddgiviljad: avokaado, kurk, porgand, korvits, spinat, peet

Puuviljad ja marjad: banaan, granaatdun, pirn, dun, sidrun, apelsin, laim,
viinamarjad, mustikad, vaarikad, maasikad, kiivi, mustad séstrad, kirsid, punased
sdstrad

Kulmkuivatatud vaarikad ja mustad sdstrad

Toiduvarvid (pasta-, geel-, pulber-, vee baasil ja dlis lahustuvad)
Soéepulber, kurkum, peedimahla kontsentraat, roheline looduslik vetikavarv



