AASTA TEGIJA 2020
Lihameistrite kutsevoistlused

AEG ja KOHT 4.03.2020 Lihatehnoloogia Kompetentsikeskus, Kopli 1 AO60

OSALEJAD 6 voistlejat

REGISTREERIMISINFO
Voistlejatel palume registreeruda 31. jaanuariks 2020,
kutsedpetaja Kamilla Ludikainen, Kamilla.killak@khk.ee

VOISTLUSE ULESANDED
Teema: Hakklihast toote valmistamine

Vdistlusel osalemise aluseks on vdistleja poolt koostatud hakklihast toote retsept ja
tehnoloogiline kaart. Vaistleja valib toote kuju ja suuruse, arvestades valmistoote (te)
kogusega 0,5 kg kupsetatult. Juurde vdib valida sobiva lisandi, taidise jms.

AJAKAVA

9.00 - voistluse avamine

9.15 - voistluse algus

10.15 — voistluse 1. hindamine, kus hinnatakse voistlustoid toorelt/visuaalselt
10.30 - 11.30 vadistlustoote kipsetamine

11.40 - voistlustoodete 2. hindamine, toode on kuumtoddeldud

12.00 -13.00 Léuna

14.00 Vaistluste kokkuvotted ja autasustamine

HINDAMINE

Tootel hinnatakse varskelt valimust/ apetiitsust ja kipsetatult maitset, valimust jt
organoleptilisi naitajaid.

Vaoistlusel hinnatakse:

- tootmishugieeni

- tddohutuse reeglite jargimist

- tooraine 6konoomset kasutust

- toote esitlust/valjapanekut

Voistlustodd eksponeeritakse kell 13.00 A ja C-korpuse koridori naituse laual
Hindamiskomisjoni liikmeteks on vdistluse sponsorid ja koolipere esindaja.

Kdigi voistlejate ja sponsorite tdnamine ning vaistluste I16petamine toimub
04.03 kell 14.00 pagar-kondiitri ppetddkoja koridoris

Esikolmiku autasustamine toimub 6.03.2020 kell 12.00 Kopli 1B konverentsisaalis



