Oppekavariihm Toiduainete tootlemine
Lihameistri 4. taseme esmadpe

Vastuvdtu meetod: suuline individuaalne vestlus kandidaadi ja komisjoni litkmete vahel.
Vestlusel vdib osaleda alaealise kandidaadi eestkostja. Vestlus kestab 15 minutit.

Hindame kandidaadi:
e valmisolekut osaleda igapéevaselt eestikeelses dppetdos koos kaasdpilastega (3p)
e huvi dppimise ja eriala vastu (4p)
e erialane kogemus (3p)

Hindamiskriteeriumid

1. Valmisolek osaleda igapaevaselt eestikeelses dppetdds koos kaasbpilastega
3p - kandidaat véljendab selgelt valmisolekut osaleda igapéevaselt eestikeelses
Oppetdos. Ta on suuteline tegema koostodd kaasdpilastega ja suhtuma nendesse
lugupidavalt.
2p - kandidaat valjendab dldist valmisolekut osaleda igapaevaselt eestikeelses
Oppetdos. Tal voib olla keeruline teha koostood kaasopilastega.
1p - kandidaat on passiivne ja ei ndita valja valmisolekut igapédevaselt kaasopilastega
eestikeelses dppetdos osalemiseks.

2. Huvi 0ppimise ja eriala vastu
4p - kandidaat véljendab selget huvi 6ppimise ja Lihameistri eriala vastu. Ta on teinud
eeltddd, tutvunud kooli kodulehel Lihameistri 6ppekavaga ja tal on vaga kindel
nagemus sellest, mida soovib ja vajab oma Gpitee jatkamiseks
3p - kandidaat valjendab huvi Lihameistri eriala vastu, mida ta soovib proovida ja tal
on tahe 6ppida, kuid ei ole eelnevalt tutvunud dppekavaga
2p - kandidaat véljendab dldist huvi dppimise vastu, kuid ei oska pdhjendada eriala
valikut
1p - kandidaat on passiivne ja ei ndita valja huvi 6ppimise ega eriala vastu

3. Erialane kogemus
3p - kandidaat Kirjeldab pdhjalikult oma toidu valmistamise kogemust, sh lihatoodete
valmistamist, vastab konkreetselt esitatud kiisimustele ja toob naiteid
2p - kandidaat Kirjeldab asjatundlikult oma toidu valmistamise kogemust, sh
lihatoodete valmistamist, kiisimustele vastates esineb mdningaid ebatdpsusi ja kohati
raskusi naidete toomisel
1p — kandidaat kirjeldab tldsonalisena oma toidu valmistamise kogemust, sh
lihatoodete valmistamist, jadb hatta kiisimustele vastamisega




